
Modello B - OFFERTA TECNICA 

 

 

PROCEDURA NEGOZIATA RISERVATA ALLE COOPERATIVE SOCIALI DI TIPO B E LORO CONSORZI, ai sensi 

dell’art. 5, della Legge 381/91, art. 50, comma 1, lettera e) e 61 del D.Lgs. n. 36/2023, PER L’AFFIDAMENTO 

DELL’APPALTO DEL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA NELLE SCUOLE DELL’INFANZIA E PRIMARIA DI 

ONO SAN PIETRO PERIODO SETTEMBRE 2023 - GIUGNO 2025.  

CIG: A00081F477 - CPV: 55523100-3 Servizi di mensa scolastica 

 
RELAZIONE TECNICA SINTETICA 

- aggiungere righe, se necessario - 
(non superare le 10 facciate) 

 

CRITERIO PUNTEGGIO 
MAX 

A1) ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE  
- Modalità di organizzazione e gestione del servizio (max punti 12)  

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................. 

- Modalità di autocontrollo, controlli sui prodotti finiti e sulle materie prime, rintracciabilità (max 

punti 6)  

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................... 

- Modalità di sanificazione, derattizzazione e disinfestazione (max punti 6)  

- Piano dei trasporti (max punti 4)  

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................... 

Max punti 28 

A2) PERSONALE  
- Organico del personale dedicato alla ristorazione scolastica: numero, qualifiche, 

mansioni, orari, monte ore (max punti 11)  

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

Max punti 14 
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..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................. 

- Formazione del personale: programma di formazione aggiornamento professionale del 

personale (ore, frequenze, modalità e contenuti) (max punti 3).  

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................. 

 

A3) ALIMENTI E MENU' 
- Modalità di selezione e controllo adottate nei confronti dei fornitori (max punti 4)  

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................ 

- Prodotti DOP e/o IGP offerti (max punti 4)  

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................ 

- Prodotti biologici offerti (max punti 2)  

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................ 

- Quota  di  prodotti agricoli, ittici e agroalimentari provenienti da sistemi  di  filiera corta 

e biologica e  comunque  a  ridotto  impatto  ambientale  e  di qualità (max punti 5). 

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

Max punti 15 
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................................................................................................................................................ 

A4) MIGLIORIE OFFERTE  
- Inserimento di attrezzature, macchinari, arredi ecc. atti a migliorare il servizio sia nella 

cucina comunale che nei punti di distribuzione nonché revisione di tutte le attrezzature 

in uso; (max punti 10);  

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................. 

- Altre migliorie con particolare riferimento al servizio riguardante la scuola infanzia e/o 

primaria - sono esclusi da tali migliorie le materie prime e i menù (max punti 3).  

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................. 

Max punti 13 
 

 
 

FIRMA 

(Documento firmato digitalmente) 
 


