
 

 

Unione dei Comuni della Media Valle Camonica Civiltà delle Pietre 
c/o Municipio di Capo di Ponte – Via Stazione n. 15 – 25044 Capo di Ponte (BS) 

C.F. 90020920170 – P.Iva 03253150985  Tel. 0364/42001 Fax 0364/42571 

info@unionemediavallecamonica.bs.it   unione.mediavallecamonica@pec.regione.lombardia.it  
 

Prot. n. 1637  
 
Capo di Ponte, 01/08/2023 

  Spett.li 
DIVERSE COOPERATIVE 

 

OGGETTO: LETTERA DI INVITO ALLA PROCEDURA NEGOZIATA RISERVATA ALLE COOPERATIVE SOCIALI DI 

TIPO B E LORO CONSORZI, ai sensi dell’art. 5, della Legge 381/91, art. 50, comma 1, lettera e) e 61 del 

D.Lgs. n. 36/2023, PER L’AFFIDAMENTO DELL’APPALTO DEL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA 

NELLE SCUOLE DELL’INFANZIA E PRIMARIA DI ONO SAN PIETRO PERIODO SETTEMBRE 2023 - 

GIUGNO 2025.  

CIG: A00081F477 

CPV: 55523100-3 Servizi di mensa scolastica 

 

IL RESPONSABILE DELL’AREA AFFARI GENERALI 
 

In esecuzione della propria determinazione a contrarre n.53 AA del 01/08/2023 con cui è stata indetta la 
presente procedura di gara, a seguito di avviso per la manifestazione di interesse del 17/07/2023  

 
INVITA 

codesta cooperativa a presentare la propria offerta per la realizzazione dell’appalto in oggetto, nel rispetto 
delle modalità di seguito specificate. 
Resta fermo che con l’avvenuta partecipazione si intendono pienamente riconosciute ed accettate tutte 
le modalità, le indicazioni e le prescrizioni previste dalla presente lettera d’invito e dallo schema di 
lettera contratto. 
 
 

CARATTERISTICHE DELLA PROCEDURA 

 
 

Denominazione Amministrazione aggiudicatrice e 

Stazione appaltante 

UNIONE DEI COMUNI DELLA MEDIA VALLE CAMONICA “CIVILTÀ 

DELLE PIETRE”, Via Stazione n. 15 - 25044, Capo di Ponte (BS)   

Pec: unione.mediavallecamonica@pec.regione.lombardia.it  

Tipologia della procedura Procedura ai sensi dell’art. 5, della Legge 381/91, art. 50, comma 

1, lettera e) e 61 del D.Lgs. n. 36/2023 

CPV  CPV: 55523100-3 Servizi di mensa scolastica 

Oggetto dell’appalto SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA NELLE SCUOLE 

DELL’INFANZIA E PRIMARIA DI ONO SAN PIETRO PERIODO 

SETTEMBRE 2023 - GIUGNO 2025.  
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CIG 
A00081F477 

Termine ultimo per la richiesta di chiarimenti  10/08/2023 alle ore 12:00 

Termine ultimo per la presentazione delle offerte 16/08/2023 alle ore 19:00 

Apertura delle offerte 21/08/2023 alle ore 11:00 

Criterio di Aggiudicazione OFFERTA ECONOMICAMENTE PIÙ VANTAGGIOSA individuata sulla 

base del miglior rapporto qualità/Prezzo (art.108. comma2, lett. b) 

D. Lgs. 36/2023). 

Costi della sicurezza derivanti da interferenze non 

soggetti a ribasso 

€ 0,00 Nei locali ove si svolge il servizio è prevista la presenza di solo personale 

dipendente o incaricato del concessionario; non sussistono pertanto rischi specifici da 

interferenza (circolare interpretativa del Ministero del Lavoro e della Previdenza sociale n. 

24 del 14/11/2007 e determinazione ANAC 3/2008 del 5/3/2008). 

Base d’asta  € 112.524,12 (di cui € 1.068,12 relativi ai costi per la sicurezza non 

soggetti a ribasso). 

Durata prevista del contratto Il servizio avrà durata per il periodo settembre 2023 – 
giugno 2025. 
In riferimento al servizio della mensa scolastica le date 
precise coincideranno coi calendari scolastici. 
Al termine di tale periodo l’appalto scadrà di pieno diritto, 
senza bisogno di alcun avviso o disdetta. 

Responsabile Unico di Progetto Avv. Carmen Modafferi 

Luogo di esecuzione del contratto Il servizio è svolto presso il centro di cottura di proprietà 
dell’Amministrazione Comunale presso le Scuole dell’Infanzia e 
Primaria site in Via Ronchi n°2 ad Ono San Pietro (BS). 

Termine del procedimento (art. 2, comma 2, L. 

241/1990) 

180 giorni naturali e consecutivi dalla data di scadenza del termine 

di presentazione delle offerte 

 
 

STAZIONE APPALTANTE E PROFILO DEL COMMITTENTE 
Unione dei comuni della Media Valle Camonica “Civiltà delle Pietre” 
Indirizzo: Via Stazione n°15 – 25044 Capo di Ponte (BS) 
Telefono: 0364/42001 
e-mail: info@unionemediavallecamonica.bs.it  
Pec: unione.mediavallecamonica@pec.regione.lombardia.it 
Sito internet e profilo di committente: http://www.unionemediavallecamonica.bs.it  
Responsabile del procedimento: Avv. Carmen Modafferi 
 

OGGETTO 
L’appalto ha per oggetto il servizio di refezione scolastica per le Scuole dell’Infanzia e Primaria di Ono San 
Pietro, LE CUI CONDIZIONI DI ESECUZIONE SONO INDICATE NELL’ALLEGATO SCHEMA DI LETTERA 
CONTRATTO. 
L'appalto non è diviso in lotti. 
Il subappalto non è ammesso, ad eccezione delle specifiche categorie di forniture e servizi previsti dal 
comma 3 dell’art. 119 del D.Lgs. 36/2023, che non si configurano quali attività affidate in subappalto. 
 

VALORE DELL’APPALTO 
L'importo totale presunto è pari € 112.524,12 (di cui € 1.068,12 relativi ai costi per la sicurezza non 
soggetti a ribasso). 
Numero pasti presunto: anno 2023 n°4590 – anno 2024 n°11.610 – anno 2025 n° 7.020 
L'importo indicato si intende al netto dell'I.V.A (€ 4,80 x n. 23.220 pasti).  
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Si precisa che per gli importi relativi ai costi per la sicurezza, l’IVA è al 22%. 
L’importo indicato si intende comunque non impegnativo, in quanto l’importo definitivo sarà 
determinato dal totale dei pasti che di fatto si renderanno necessari, in relazione alle presenze.  
 

PREZZI UNITARI A BASE DI GARA 
L'importo a base di gara è fissato in: € 4,80 a pasto (IVA 4% esclusa) per gli alunni della scuola 
dell’infanzia e primaria, assoggettabili a ribasso ed € 0,046 per oneri di sicurezza non soggetti a ribasso. 
Il prezzo complessivo posto a base di gara è pari a euro 112.524,12 = (al netto di Iva), di cui euro 
1.068,12 quali oneri per la sicurezza, non soggetti a ribasso. 
Il numero presunto dei pasti è stimato in 23.220. 
Non sono ammesse offerte in aumento. 
 

PROCEDURA E CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE 
Procedura negoziata riservata alle cooperative sociali di tipo B e loro consorzi, ai sensi dell’art. 5, della 
Legge 381/91, art. 50, comma 1, lettera e) e 61 del D.Lgs. n. 36/2023, mediante procedura negoziata 
previa consultazione di almeno cinque operatori economici. 
Il criterio di aggiudicazione è quello dell'offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla base 
del miglior rapporto qualità/Prezzo (art.108. comma2, lett. b) D. Lgs. 36/2023). 
Ferma restando la necessaria armonizzazione con l’organizzazione dell’operatore economico 
subentrante e con le esigenze tecnico-organizzative e di manodopera previste nel presente affidamento, 
l’aggiudicatario del contratto di appalto è tenuto ad assorbire prioritariamente nel proprio organico il 
personale già operante alle dipendenze dell’aggiudicatario uscente, garantendo l’applicazione dei 
CCNL di settore. 
Si applica quanto previsto dal PIANO D'AZIONE PER LA SOSTENIBILITÀ AMBIENTALE DEI CONSUMI NEL 
SETTORE DELLA PUBBLICA AMMINISTRAZIONE di cui al Decreto del Ministro dell’ambiente e della 
tutela del territorio e del mare n. 10 del 10/03/2020 - ora Ministro dell’ambiente e della tutela 
energetica (vedi schema di contratto). 
 
La procedura negoziata sarà effettuata sulla piattaforma telematica di e-procurement «SINTEL» di 
ARIA S.p.A. (soggetto aggregatore per la Regione Lombardia); pertanto gli operatori economici 
invitati dovranno accreditarsi su tale piattaforma all’anagrafica per l’Unione dei comuni della Media 
Valle Camonica. 
 

SOGGETTI AMMISSIBILI E REQUISITI DI AMMISSIONE 
Possono partecipare alla procedura esclusivamente le cooperative sociali di tipo B di cui alla legge 
n. 381/1991 ed i loro consorzi, iscritte all’albo regionale – Sez. B che, in base alla normativa che 
disciplina la loro attività, sono abilitati ad offrire sul mercato servizi corrispondenti a quelli di cui alla 
gara in oggetto. 

 
I REQUISITI MINIMI PER LA PARTECIPAZIONE ALLA PROCEDURA IN OGGETTO SONO I SEGUENTI: 

 

Requisiti di ordine generale (artt. 94, 95, 96, 97 e 98 del  D.Lgs. 36/2023) 

Assenza di cause di esclusione previste dall’art. 94, 95, 96, 97 e 98 del D.Lgs n. 36/2023. 

Requisiti di idoneità professionale (art. 100 comma 1 lett. a) D.Lgs. 36/2023) 

Iscrizione nel registro CCIAA nel settore ristorazione. Trattandosi di appalto riservato alle 
cooperative sociali lett. b), ai sensi dell’art. 5 comma 1 della L. 381/1991, è richiesta l’iscrizione 
nell’apposito Albo regionale, come prescritto dall’art. 4 della L.R 36/2015 (che ha sostituito la L.R. 
21/2003) e dall’art. 27 della L.R. n. 1/2008: l’iscrizione nell’Albo regionale è condizione per la 
stipulazione delle convenzioni di cui all’art. 5 della L. 381/1991.  

Requisiti di capacità tecnica professionale (art. 100 comma 1 lett. c), D.Lgs. 36/2023)  

Aver reso in modo soddisfacente e senza contenzioso, in favore di Comuni o altri enti pubblici, 
almeno tre appalti analoghi a quello oggetto del presente appalto, e per analogo si intende il 



 

servizio di mensa scolastica, nell'arco degli ultimi tre anni solari (2020-2021-2022) precedenti 
l’indizione della procedura negoziata.  A tal fine il concorrente dovrà produrre certificati rilasciati 
dalle relative Amministrazioni, con indicazione per ogni servizio, del committente, dell'oggetto, 
dell'importo del servizio (iva esclusa) e del periodo di esecuzione. 

 
Ferma restando la necessaria armonizzazione con l’organizzazione dell’operatore economico 
subentrante e con le esigenze tecnico-organizzative e di manodopera previste nel presente 
affidamento, l’aggiudicatario del contratto di appalto è tenuto ad assorbire prioritariamente nel 
proprio organico il personale già operante alle dipendenze dell’aggiudicatario uscente, come 
previsto dall’articolo 50 del Codice, garantendo l’applicazione dei CCNL di settore, di cui all’art. 51 
del d.lgs. 15 giugno 2015, n. 81. 
 
Non si terrà conto delle manifestazioni di interesse: 

• presentate da un soggetto diverso da una cooperativa sociale di tipo B; 

• che non riportino l’intendimento di avvalersi di soggetti svantaggiati; 

• che non riportino l’impegno a ricollocare gli operatori già impiegati nel medesimo servizio 
per cui è svolta la presente procedura, come previsto al precedente punto; 

• presentate oltre il termine stabilito e non sottoscritta dal legale rappresentante. 
 
 

DOCUMENTAZIONE DI GARA 
La documentazione di gara elencata nella sottostante tabella è disponibile sulla piattaforma Sintel 

(www.ariaspa.it) nella sezione “Documenti amministrativi”. 

 

- Lettera di invito; 

- Modello A) dichiarazione possesso requisiti; 

- Modello B) offerta tecnica; 

- Modello C) offerta economica; 

- Patto di integrità; 

- Modello di comunicazione conto corrente dedicato; 

- Dichiarazione presa visione codice di comportamento; 

- Schema di contratto; 

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE 

L’appalto è aggiudicato in base al criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla 

base del miglior rapporto qualità/prezzo. 

La valutazione dell’offerta tecnica e dell’offerta economica sarà effettuata in base ai seguenti punteggi: 

 punteggio massimo 

Offerta tecnica 70 

Offerta economica 30 

totale 100 

 

 

http://www.ariaspa.it/


 

VALUTAZIONE DELL’OFFERTA TECNICA 

Fattore ponderale totale (70/100) 

Il punteggio dell’offerta tecnica è attribuito sulla base dei criteri di valutazione elencati nella sottostante 

tabella con la relativa ripartizione dei punteggi. 

A1) ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE  
- Modalità di organizzazione e gestione del servizio (max punti 12)  

- Modalità di autocontrollo, controlli sui prodotti finiti e sulle materie prime, rintracciabilità (max 

punti 6)  

- Modalità di sanificazione, derattizzazione e disinfestazione (max punti 6)  

- Piano dei trasporti (max punti 4)  

Max punti 28 

A2) PERSONALE  
- Organico del personale dedicato alla ristorazione scolastica: numero, qualifiche, 

mansioni, orari, monte ore (max punti 11)  

- Formazione del personale: programma di formazione aggiornamento professionale del 

personale (ore, frequenze, modalità e contenuti) (max punti 3).  

 

Max punti 14 

A3) ALIMENTI E MENU' 
- Modalità di selezione e controllo adottate nei confronti dei fornitori (max punti 4)  

- Prodotti DOP e/o IGP offerti (max punti 4)  

- Prodotti biologici offerti (max punti 2)  

- Quota  di  prodotti agricoli, ittici e agroalimentari provenienti da sistemi  di  filiera corta 

e biologica e  comunque  a  ridotto  impatto  ambientale  e  di qualità.(max punti 5). 

Max punti 15 

A4) MIGLIORIE OFFERTE  
- Inserimento di attrezzature, macchinari, arredi ecc. atti a migliorare il servizio sia nella 

cucina comunale che nei punti di distribuzione nonché revisione di tutte le attrezzature 

in uso; (max punti 10);  

- Altre migliorie con particolare riferimento al servizio riguardante la scuola infanzia e/o 

primaria - sono esclusi da tali migliorie le materie prime e i menù (max punti 3).  

 

Max punti 13 
 

La Commissione di gara, nel rispetto della "par condicio", potrà invitare, se necessario, i concorrenti a 

completare o a fornire chiarimenti in ordine al contenuto dei certificati, dichiarazioni e documenti 

presentati. 

Saranno escluse dalla gara le ditte che avranno ottenuto, in sede di valutazione dell’offerta tecnica, un 

punteggio inferiore a 38/70, in quanto non sarà ritenuta sufficiente la proposta gestionale presentata. 

 

Il punteggio assegnato per ogni elemento o sub-criterio indicato sopra sarà ottenuto moltiplicando il 
punteggio massimo attribuibile all’elemento o requisito medesimo, per un coefficiente compreso tra 0 e 1 
stabilito nel seguente modo:  

• COEFFICIENTE 1= OTTIMO  

• COEFFICIENTE 0,75= PIU’ CHE ADEGUATO  

• COEFFICIENTE 0,50= ADEGUATO  

• COEFFICIENTE 0,25= PARZIALMENTE ADEGUATO  

• COEFFICIENTE 0= NON ADEGUATO/ NON SIGNIFICATIVO.  
 



 

Il coefficiente applicato è determinato dalla media aritmetica dei coefficienti attribuiti discrezionalmente dai 
singoli commissari.  
 
Il punteggio complessivo per l’offerta tecnica verrà ottenuto dalla somma di tutti i punteggi ottenuti per ogni 
singolo elemento o requisito, come sopra determinato.  

 

VALUTAZIONE DELL’OFFERTA ECONOMICA 

Fattore ponderale totale (30/100) 

 

L’offerta economica deve essere inserita nella busta telematica contenente l’offerta economica. Il 
punteggio da attribuire all’offerta economica, sarà attribuito applicando la formula che segue. 
La formula da applicare è la seguente:  

 
dove:  

• So = Percentuale offerta dal singolo concorrente  

• PEmax = Punteggio economico massimo assegnabile  

• Smax = Percentuale più alta offerta in gara. 

 

 

. MODALITA’ DI SVOLGIMENTO DELL’ASTA E DISPOSIZIONI VARIE 

Il RUP, una volta decorso il termine di presentazione delle offerte, provvederà ad aprire la busta 
telematica contente la documentazione amministrativa, verificandone la conformità con il presente 
avviso. 
La Commissione, costituita da tre membri, viene nominata successivamente alla scadenza dei termini 
di presentazione delle offerte. 
La Commissione sarà formata da soggetti scelti tra funzionari e dipendenti di Enti pubblici o dell’Ente 
con adeguata esperienza in materia. La prima seduta di gara si terrà il giorno 21/08/2023 alle ore 
14:00. 
La data e ora delle eventuali successive sedute pubbliche saranno comunicate almeno tre giorni 
prima della seduta tramite la funzionalità “Comunicazioni procedura”, presente sulla piattaforma 
Sintel. Eventuali modifiche saranno comunicate con le medesime modalità. 
Le varie fasi procedurali della gara verranno effettuate dal Responsabile del procedimento e dalla 
Commissione giudicatrice.  
La fase relativa al controllo del rispetto dei tempi per la presentazione delle offerte, delle 
dichiarazioni e del relativo controllo sul possesso dei requisiti generali, con l’eventuale ricorso al 
soccorso istruttorio, verranno effettuate dal RUP.  
Nelle sedute di gara pubbliche, i titolari o legali rappresentanti o procuratori delle ditte partecipanti 
avranno la possibilità di rilasciare dichiarazioni da assumere a verbale.  
La congruità delle offerte è valutata ai sensi del D.Lgs. n.36/2023.  
Dopo l’apertura delle buste contenenti le offerte tecniche la Commissione, in seduta riservata, 
provvederà alla valutazione del merito tecnico delle offerte ed alla relativa attribuzione dei punteggi, 
secondo i criteri previsti nella presente lettera/disciplinare di gara.  
Conclusa questa valutazione la commissione prosegue in seduta pubblica; dopo aver dato lettura ai 
presenti del punteggio assegnato alle offerte tecniche procederà all’apertura delle buste contenenti 
l’offerta economica e all’attribuzione dei relativi punteggi.  



 

La commissione, qualora l’esame delle offerte tecniche richieda maggiori approfondimenti, può 
rinviare ad altro giorno l’apertura delle buste economiche, dandone comunicazione alle ditte 
partecipanti.  
Verrà quindi effettuato il calcolo dei punteggi complessivi e formata la graduatoria.  
L’aggiudicazione avverrà a favore della ditta che totalizzerà il punteggio più elevato, ottenuto 
sommando i punti dell’offerta tecnica con quelli dell’offerta economica.  
In caso di offerte riportanti uguale punteggio complessivo, si procederà all’aggiudicazione al 
concorrente che avrà ottenuto il maggior punteggio relativo alla qualità tecnica (offerta tecnica).  
In caso di ulteriore parità, si procederà direttamente, in seduta pubblica, mediante sorteggio.  
L’aggiudicazione, così come risultante dal verbale di gara, è subordinata agli accertamenti di legge ed 
all’approvazione del verbale stesso da parte dell’organo competente ai sensi del D.Lgs. 36/2023.  Il 
risultato definitivo della gara sarà quello formalizzato con successivo provvedimento di 
aggiudicazione, esperite le verifiche e i controlli previsti dalla normativa vigente.  
L’aggiudicazione definitiva verrà pubblicata sul sito web dell’Ente e comunicata ad ogni singolo 
partecipante tramite Pec. 

 
Si procederà all’aggiudicazione anche in caso di una sola offerta valida. 

SOCCORSO ISTRUTTORIO 

Le carenze di qualsiasi elemento formale della domanda, con esclusione di quelle afferenti all'offerta 

economica, possono essere sanate attraverso la procedura di soccorso istruttorio di cui all’art. 101 del 

D.Lgs. n. 36/2023. 

CAUZIONE E GARANZIE RICHIESTE 

L’offerta dei concorrenti deve essere corredata da una garanzia fideiussoria provvisoria pari a € 2.250,48 

ossia al 2% dell’importo complessivo posto a base di gara della procedura, da costituire con le modalità e 

nel rispetto delle prescrizioni di cui all’art. 106 del D.Lgs. n. 36/2023. 

L'offerta è altresì corredata, a pena di esclusione, dall'impegno di un fideiussore, anche diverso da quello 

che ha rilasciato la garanzia provvisoria, a rilasciare la garanzia fideiussoria per l'esecuzione del contratto, 

qualora l'offerente risultasse affidatario. All’atto della stipula del contratto l’aggiudicatario deve presentare 

la garanzia definitiva, nella misura e nei modi di cui all’art. 117 del D.Lgs. n. 36/2023. 

STIPULA DEL CONTRATTO 

In virtù del combinato disposto dell’art. 18 del D.Lgs. n. 36/2023 e dell’art. 192, comma 1, lett. b), del D.Lgs. 

n. 267/2000, si precisa che la forma prescelta per la stipula di detto contratto è la corrispondenza secondo 

l’uso del commercio consistente in un apposito scambio di lettere tramite posta elettronica certificata. 

TERMINE DI VALIDITÀ DELL’OFFERTA 

L’offerta dalla cooperativa resterà vincolante per n. 180 (centottanta) giorni naturali e consecutivi, 
decorrenti dalla suindicata data di scadenza per la presentazione dell’offerta stessa (rimane salva la 
possibilità per questa stazione appaltante committente di richiedere il differimento di detto termine ai sensi 
della citata norma). 

RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO E QUESITI 

Il Responsabile unico del progetto è l’Avv. Carmen Modafferi, tel. 0364/434490 (interno 5) e-mail 
uff.ragioneria@comune.ono-san-pietro.bs.it, il quale provvederà a rispondere, esclusivamente attraverso il 
portale Sintel, a tutti i quesiti inerenti la presente procedura che dovessero essere posti per iscritto dai 
concorrenti. 
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Non saranno fornite risposte a quesiti inoltrati negli ultimi 3 giorni prima della scadenza del termine di 
presentazione delle offerte. 

TRATTAMENTO DATI PERSONALI 

I dati personali acquisiti obbligatoriamente dall'Amministrazione ai fini dell'accertamento dei requisiti di  

partecipazione degli operatori economici, saranno trattati, raccolti e conservati presso la stazione  

appaltante, esclusivamente per finalità inerenti la procedura di gara, l'aggiudicazione e la gestione del 

contratto, e, comunque, in modo da garantirne la sicurezza e la riservatezza, secondo quanto previsto dal 

Regolamento UE n. 679/2016 in materia di protezione dei dati personali e dal D. Lgs. n. 196/2003, per le 

disposizioni non incompatibili con il citato Regolamento UE.  

I dati personali acquisiti potranno essere comunicati o potranno essere messi a disposizione di enti pubblici 

terzi interessati alla procedura. Tali soggetti agiranno in qualità di Responsabili o Incaricati del trattamento. 

I dati personali potranno essere comunicati ad altri soggetti pubblici e/o privati unicamente in forza di una 

disposizione di legge, di regolamento o di specifici protocolli d’intesa approvati dal Garante Privacy. 

Titolare del trattamento dei dati è l’Unione dei Comuni della Media Valle Camonica, nonché il Comune di 

Ono San Pietro. 

Si precisa che il trattamento dei dati personali sarà improntato a liceità e a correttezza nella piena tutela 

del diritto dei concorrenti e della loro riservatezza.  

Con l’invio e la sottoscrizione dell’offerta, i concorrenti esprimono pertanto il loro consenso al predetto 

trattamento. 

ALLEGATI: 

✓ MODELLO A, Dichiarazioni assenza cause di esclusione 
✓ MODELLO B, Offerta economica; 
✓ MODELLO C, Offerta economica; 
✓ SCHEMA DI LETTERA COMMERCIALE/CONTRATTO; 
✓ DICHIARAZIONE CONTO CORRENTE DEDICATO; 
✓ DICHIARAZIONE PRESA VISIONE CODICE DI COMPORTAMENTO; 
✓ PATTO D’INTEGRITA’. 

 

Capo di Ponte, 1 agosto 2023                                                                        

Il Responsabile dell’Area Affari Generali 

Avv. Carmen Modafferi 
         firmato digitalmente 


