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03/05/2010-alla data attuale  Fondatore e Direttore Generale
Osteria Al Cantini, Borno (ltalia)

Gasticne delle diverse aftivita allintemo ristorante.

Coardinamento e motivazione del personale: lavore costantemente per creare nef dipendenti il senso
di squadra necessario a creare un ambiente di lavore stimolante in cui crescere professionalments &
sviluppare nuove competenze e capacita.

Continya ricerca di miglioramento e innovazione, sia nellambito culinario sia in )
quello deliesperienza del cliente, che deve poter frovare un locale accogliente dave potersi sentie a
casa mentrs si assaggia dsl cibo di alfissima qualita,

03/2015-04/2018  Presidente del Consiglio df Amminisirazione
Societd "Funivia Boario Terme - Borno a.p.a., Bomo (italiz)

Tracciare le linee guida degli obisttivi futur per il successo dellattivit svolta dalfazienda.

0472015-05/2015  Responsabile Alimenti
1Bl 2015 ATP 1000, Roma (ltalia)

08/2012-032015  Direttore del Consiglio di Amministrazions e CEQ
Societd "Funivia Boario Terme - Borno s.p.a.", Borno (ltalia)

Risoluzione delle problematiche relative alla gestiona delle attivita dell'azienda

Coordinamento, formazione e gestione di un team di lavoro competents e preparato a lavorare in
situazioni di ischio a crificita alta.

06/2010-10/2010  Sous Chef
Grand Hotel Venturelli, Borno (ltalia)

05/2010-05/2010  Istruttore di Snowboard di secondo livello
FIS} Scuola Tecnici Federali, Milano (italia)

12/2008-05/2010  Istruttore di Snowboard
Scuola italiana sci & snowboard Borno, Bomo (ltalia)

05/2000-10/2009  Sous Chef
Bandanna Restaurant, Mykonos (Grecia)

12/2008-04/2000  Istruttore di Snowboard
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COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre

Lingue straniere

inglese
francese
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Curriculum vitae Rivadossi Matteo

Scuota ltaliana sci e snowboard Boino, Borno (ltalia)

Gestore di Ristorante
Circolo Sportivo Tennls “Fun and Sport', Bomo (ltalia)

Istruttore di Snowboard
Scuola Italiana Sci e Snowboard Bomo, Borno (ltalia)

Sous Chef
Ristorante Girasole, Samos (Grecia)

|struttore di Snowhoard
Scuola laliana Sci & Snowboard Bomo, Borno {falia)

s

Sous Chef
Ristorante Girasole, Samos (Grecla)

Maitre
Ristorante Alpino, Breno (ltalia)

Barista e Supervisore Bar
Top Club Passe del Tonale, Trento (ftalia)

Barista
Peter Pan, Coccoricd, Byblos, Rimini e Riccione (talia)

Qualifica di Istruttore Snowboard
Collegio Regionale Maeslr Sci, Bomo (italia)

Esercito Italiano
17th Corpo Avriiglieria Contraerea "Sforzesca" Rimini, Rimini (tafia)

Diploma di Perito Elettronico
IPSIA Tassara Ghislandi, Breno (italia)

italiano

COMPRENSIONE (8] PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura
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Competenze comunicative

Competenze organizzative 8
gestionali

Competenze professionali

Competanze digitali

Patente di guida
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Livelli: A1 e A2: Utentg base - B1 e B2, Ulenle autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
iferimanto della Lingue

- Buone capacita comunicative acquisite attraverso le mle espertenze come barista & ristorators.
Riesco efficacemente a comunicare con diversi interfocutod, sla in ambito personale siain

ambito lavorativo, dove & essenziale il corretto passaggio di informazioni per la correfta gestione delle
attivitd allinterno di un gruppo di lavoro.

- Oltime capacity di contatto col pubblics e intrattenimento acquisite attraverso il favoro of maitre e la
gestione def ristorante di proprieta.
Riesco a mettere le persone a propric agio & a creare in loro un giusta senso di fiduca.

- Gapacita di leadership and coordinamento (sono attualmente a capo di un team di 12 persone)

- Ottime capacith di gestione e organizzazione acquisite sia nellambito dalla ristorazione come
propristario di un ristorante sta in ambito aziendals in qualits di Presidente del C.d.Adi una Societa
per Azioni,

- Capacita di gastions di un gruppo di lavora acquisite altraverse l'esperienza di maitre e istruttore di
snowhoard, oltre che come proprietario di un ristorants,

- Buena padronanza def processi di controllo qualith allintemo della catena di
preduziene alimentare del mio ristorante,

- Abilitd nelfinsegnamento e nel trasmeftere compatanze (attivita di barlsta e istruttore di snowboard)
- Craaziona e Ideazione di piatt innovativi per il mio ristorante in collaborazione con gli chef
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